AB TO START

28 1] Cremiges Maronensiippchen mit Speckfocaccia 8,90 €

* % %

Rote Beete Carpaccio mit mariniertem Ziegenk&se, Walnif3en und Rosmarinbrot

8,50€

* % %

Gebeizte Saiblingschnitte mit mariniertem Kirbisund Feldsalat 13,90€

MAIN COURSE

Geschmorte Rinderroulade mit Parmaschinken, Feigen und Salbei, Rotkraut und Kartoffelgratin

23,50 €

* % % c

Sous vide gegartes von der Barbarie Entenbrust mit Lavendelhonig, Ofenschmorgemiise

und Haselnuss-Thymianpolentaschnitte

25,90 €

* % %

Veganes Karottenrisotto mit Riserva Reis, Marcona Mandel und Piemonteser Haselnuss

19,90 €

* % %

Pot au feu von Hirsch und Reh mit Rosenkohl und Semmelknédeln 23,50 €

DESSERTS

Tértchenvon Schokolade und Karamell mit eingelegter Vanille Birne 8,90 €

* % %

Mousse von der Original Beans Schokolade im Baumkuchenmantel milGlihweinkirschen 8,90 €

* % %

Pralinen, Triffel, Petit Fours

Auswahl fir 2 Personen 15,90 €
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